
speisen

 Hermanseck

involtini von der ente gefüllt mit gegrillten aprikosen  
und frischkäse an kaffeejus mit geräucherter tessiner polenta  
und geröstetem lattich 
Fr. 41.50

gezupftes von der geschmorten lammschulter auf offenem raviolo 
mit tomaten-spinat tatar und wachtel-spiegelei an basililkum-sherry reduktion 
Fr. 44.50

 hermans tatar mit eigelb-mayonnaise,  
gepickeltem gemüse und knusprigem bao-brot  
Fr. 25.50 / Fr. 38.50  
mit pommes frites als begleiter: plus Fr. 5.00

gegrilltes lachsfilet mit millefeuille von der violetten kartoffel,  
zitronen-vanille rüebli und beurre blanc / lachs: zucht, norwegen 
Fr. 42.50 

hermans wienerschnitzel an lauwarmem kartoffel-gurkensalat 
mit preiselbeeren und meerretich 
Fr. 46.50

erdbeer-minz tatar mit erdbeer-buttermlich glace und erdbeerleder 
Fr. 13.50

schokoküchlein mit flüssigem kern  
und einer kugel sauerrahm-tonkabohnen  
glace und fleur de sel caramel 
Fr. 15.00 / 15 min.

dessert

das abendangebot
 Hermanseck

wir gewähren bei barzahlung  
per sammelrechung ab Fr. 150.00 5% rabatt.

vorspeisen  

knackige blattsalate im schüsseli  
garniert mit gemüse und gerösteten kernen an hausdressing 
Fr. 15.00 

carpaccio von der luzerner lachsforelle an leche de tigre,  
fermentiertem fenchel und gepufftem buchweizen  
Fr. 24.50 
 
das rindfleisch-tatar und die ravioli  
empfehlen wir gerne als vorspeise

geröstete peperoni kaltschale mit burratasorbet  
und basilikumöl  
Fr. 15.50 

hauptgang
limonen-ricotta ravioli in mohnbutter geschwenkt  
verfeinert mit beeren, rucola und burrata 
Fr. 23.50 / Fr. 34.50

udon nudeln an geräuchertem mandel-limonen espuma  
mit zweierlei shiitake verfeinert mit wassermelonen-retttich 
Fr. 29.50   


